
Bol de salade composée	 4,50 € 
Foie gras brioché maison et son Chutney	 6,50 €
Assiette de jambon cru speck fumé	 5,50 €
Craquant granny smith au bleu de du Vercors et Noix	 6,50 €
Accras de morue et son Aioli	 5,50 €
Falafels sauce Tzatziki	 5,50 €
6 escargots beurre persillé à l’ancienne	 6,50 €
	
Filets de perche sauce vierge citronnée	 6,50 €
Conchiglioni farcie à la joue de bœuf sauce au vin rouge	 6,50 €
Magret de canard sauce myrtille	 6,50 €
Pilons de poulet grillés sauce aux écrevisses	 6,50 €
Tartiflette à notre façon	 6,50 €
Crispy aiguillettes de poulet panées sauce barbecue	 6,00 €

Boîte chaude pommes grenailles	 6,50 €
Risotto champêtre	 6,50 €
Gratin de ravioles à la truite fumée des grands goulets	 6,50 €
Poêlée de légumes du moment	 5,50 €
Frites	 5,00 €

Saint Marcelin rôti au miel sur toast	 6,50 €
Assortiment de 6 fromages	 6,50 €                                                                 
(fromagerie les Alpages, Grenoble. Bernard Mure-Ravault, MOF )

Menu bambin maxi 12 ans	 12,00 €
Crispy aiguillettes de poulet panées + frites 
+ glace  ou moelleux chocolat + sirop au choix     

N OS  P E T I T S 
P L AT S  C U I S I N É S

OUVERT DU MERCEDI MIDI AU DIMANCHE

Menu actuel sous réserve de modifications

le  soir  et le week-end midi et soir

Plat du jour et suggestion du moment
le  midi en semaine 


