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NOS PETITS
PLATS ClUIS

\

OL DE SALADE composee ||| I \ l
FOIE GRAS BRIOCHE MAISON ET SON CmeNEY

ASSIETTE DE JAMBON CRU SD&cn FUME | i ‘ .{
RAQUANT GRANNY SMITH AU BLEU DE Dl]l VERCORS ET N0|x ‘ 6 €
cans DE MORUE ET SON AIOLI \ | { S€
L'AFELS SAUCE TZATZIKI \\ ‘l (1t s

l ESCARGOTS BEURRE PERSILLE AHL’ANCIENNE i e <

FJLETS DE PERCHE SAUCE VIERGE CITRONNEE 6€
ONCHIGLIONI FARCIE A LA JOUE DE BCEUF SAUCE AU VIN ROUGE 6 €

{MAGRET DE CANARD SAUCE MYRTILLE 6 €

IPILONS DE POULET GRILLES SAUCE AUX ECPEVI§SES 6 €

TARTIFLETTE A NOTRE FAGON I | | 16€
RISPY AIGUILLETTES DE POULET PANEES SAUCE BARBECUE 1 6 €

1 \
ISOTTO ‘AUX PETITS LEGUMES | i A
ISOTTO CHAMPETRE |
G’pATlN DE RAVIOLES A LA TRUITE rUMEE DES GRANDS GOULE‘I’S
POELEE DE LEGUMES DU MOMENT

FRITES |

SAINT MARCELIN ROTI AU MIEL SUR TOAST ‘

ASSORTIMENT DE 6 FROMAGES | il [ W

(FROMAGEPIE LES ALPAGES, GRENOBLE. BERNARD MURE?DA#’AULT MOF )
(1f | |l

MENU +AMBIN MAXI 12 ANS J. e

({ijpv AIGUILLETTES DE POULET PANEES + FRITES + GLACE +SIROP AU CHOIX

) | 1 |

| | |

1 J@lalﬁdwdwmetwgga&andwmommﬁ

: )A DIMANCI‘IE SOIR INCLUS
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| | { 1
i ! Menu actuel sous réserve de modifications



